Aperitif

Wintercocktail (Rotwein, Glihweingewiirz, Zitrone, Orange, Sekt)
Unser Hauscocktail (Kirsche, Kirschsaft, Rum und Sekt)

Alkoholfreier Aperitif (Kirschsaft, Ginger Ale, Sprite und Wasser)

Etwas Leckeres vornewesg...

Gerauchertes Forellenfilet, Rote Bete-Salat, Meerrettichsahne
Forellenterrine mit Dill-Limetten-Schmand
Rosetten der geraucherte Lachsforelle auf Kartoffelplatzchen

Unser Wildschinken mit Preiselbeer-Vinaigrette

Oder lieber ein Stppchen....

Klare Rindfleischsuppe mit Krauterfladle

Meerrettichschaumsuppe mit Blutwurstwiirfel
Pilzcremesuppe mit Wildschinken

Kirbiscremesuppe mit ForellenkloBchen

Nicht nur flir Vegetarier

Hausgemachte Raviolis mit Frischkasefullung
in Krautersol3e mit Ratatouillegemise

Gemischte Pilze in Rahm mit Spinat,
Bratkartoffeln und Salatteller

6,90
6,90
6,50

12,90
15,50
16,90
16,80

7,50

7,90
8,90
8,50

19,50

21,50



Fisch aus unseren Teichen

Forelle gebraten ,Miillerin Art“ oder pochiert , blau”

mit Salzkartoffeln und Salat 19,80
- als gebratenes oder pochiertes Filets 22,50
- mit Buttermandeln +2,20

In WeiBwein pochiertes Forellenfilet mit Rieslingsol3e,
Spinat und hausgemachte Nudeln 23,50

gebratenes Lachsforellenfilet mit Meerrettichsol3e,
Sauerkraut und Kartoffelplree 26,50

Forellenfilet im Schinkenmantel auf Safransol3e,
Kirschtomaten, Selleriemus und StfSkartoffeln 28,50

Doch lieber Fleisch

Unser Schwenkbraten in Zwiebeljus,
Bratkartoffeln und gemischter Salat 19,80

Schweinemedaillons in PilzrahmsoRe,
hausgemachte Spatzle und Salatteller 24,50

Rinderrickensteak mit zerlassener Krauterbutter,
Bohnengemise und Bratkartoffeln 29,50

Gebratene Gansekeule auf Krauterjus
Rotkraut und Butterspatzle 32,50

Gebratene Gansebrust in Rumfrichterahm
Bohnengemise und gratinierte Kartoffeln 34,50

Sehr geehrte Gaiste,
gerne nehmen wir auch Umbestellungen entgegen. Jede Umbestellung bedeutet fiir
uns allerdings zusdtzliche Arbeit. Daher berechnen wir pro Umbestellung 1,90 €.



Aus der eigenen Jagd

Unser Wildragout in LandbiersoRe,
hausgemachte Nudeln und Salatteller 23,50

RehniiRchen in Wacholderrahm,
Apfelrotkraut und Serviettenknodel 32,50

Rehriicken mit Pilzen und Schoko-Kirsch-Jus,
Wirsinggemise und Kartoffelplatzchen 36,50

Wildschweinriicken mit Pilzen, RumfrichtesoRe
Spatzle und Rotkraut 32,50

Dessert geht immer...

Gemischter Eisbecher mit geschlagener Sahne 5,90

WalnufSeis mit hausgemachtem Rumtopf 7,50

zweierlei Mousse au chocolat mit Vanillesol’e und Kokos-Limetteneis 10,-

Tonkabohnen-Creme-Brilée mit Friichtesalat und Mandeleis 8,90
Quark-Zitronencreme mit Zwetschgenragout und Lavendeleis 8,50
hausgemachtes Eis oder Sorbet — je Kugel 2,40

(Kokos-Limetteneis, Lavendeleis, Mandeleis, Zimteis,
Blutorangensorbet)

Unsere Gerichte enthalten Allergene und zum Teil Alkohol.
Bei Fragen stehen unsere Mitarbeiter gerne zur Verfiigung.

Die Familie Weckmdiller und das gesamte
Forellenhofteam wiinschen lhnen einen
genussvollen Aufenthalt.



